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      Veranstaltungen 
               Februar - September 2025 

 

“After Work” 
Wir servieren Ihnen, ab 18 Uhr ein kleines Buffet mit Food-Station. 

Lassen Sie uns gemeinsam Ihren Feierabend genießen. Jeden ersten Freitag im Monat. 
Das Buffet inklusive Soft- und Biermixgetränke für 46,50 €/Person. 

 

Unsere Termine: Fr, 02.05.2025  

Februar:  
  

Sa, 22.02.25 
18 Uhr 

Eine kulinarische Weltreise 
Wir nehmen Sie mit auf eine Reise kulinarischer Entdeckungen. Freuen Sie sich auf  
abwechslungsreiche Kreationen und erleben sie feine Tropfen von unseren Spitzenwinzern. 
Das Reiseticket inklusive 5-Gang Gourmetmenü für 89,00 €/Person. 

März: 
 

  

Sa, 29.03.25  
18 Uhr 

„Kochen ohne Fleisch“  

…unkompliziert vegetarisch und außergewöhnlich lecker… 
Vegetarisch kochen mit saisonal ausgesuchten Genüssen, eingebettet in einem kreativen, aromatischen  
4-Gang Menü für 68,00 €/Person. 

April: 

 

  

Fr, 18.04.25  
18 Uhr 

Karfreitagsmenü „Österliches Lamm & Fisch“                  
Bachforelle, Salzwiesenlamm und vieles Mee(h)r.  
Genießen Sie unser Karfreitagsmenü in 4-Gängen für 78,50 €/Person. 

Mai:  
     

So, 11.05.25  
12 Uhr 

„Muttertag“  

Für die beste Mutter der Welt- Wir danken Ihr. 
Zeit es Ihr zu zeigen! Verschenken wir Liebe in einem 3-Gang Menü für 59,50 €/Person. 

  

Fr, 23.05.25  
18 Uhr 

„Kraichgauer Spargelabend“  

Vom Kraichgauer Spargelhof frisch auf den Tisch. Genießen Sie an diesem Abend unsere Spargelkreationen 
begleitet von feinsten Weinen aus der Region. Unser 3 Gang-Spargelmenü für 64,50 €/Person. 

Juni: 

 

  

Pfingstmontag, 
09.06.25  

12 Uhr 

„Pfingst-BBQ“  

Genießen Sie verschiedene Spezialitäten vom BBQ-Ofyr-Grill. Es erwarten Sie eine Auswahl an saftigen Steaks, 
Mittelmeerfischen, begleitet von einem reichhaltigen Salat- und Beilage-Buffet. Feinste Aufstriche und frisches 
Mühlenbrot genießen Sie von unserem Brotwagen. Pfingst-Barbecue für 43,50 €/Person. 

Juli:  
  

So, 13.07.25  
12 Uhr 

„Sonntags-Braten-Küche“  

Lassen Sie sich die Klassiker der traditionellen Schmorküche wie zu Omas Zeiten präsentieren.  
Wählen Sie aus geschmorten, regionalen Gerichten oder ganz klassisch das Rumpsteak mit Zwiebeln und 
Bratkartoffeln an unserem Hauptgangbuffet. Das 3-Gang Sonntagsmenü für 48,50 €/Person. 

August:  
  

Sa, 16.08.25  
18 Uhr 

„Menü der kleinen Köstlichkeiten“  
Dieses Menü präsentiert Ihnen verschiedene Köstlichkeiten der Jahreszeitenküche eingebettet in einem  
6-Gang „Amüse Bouche Menü“ für 64,50 €/ Person. 

September:  
  

Sa, 13.09.25 
 18 Uhr 

„Mamma cucina italiana“ der große Familien- & Freunde Abend  
Bringen Sie das Mittelmeerflair, Strand und Sonne aus Ihrem Urlaub mit und genießen  
an verschiedenen Küchen-Food-Stationen, südliche Gerichte wie Anti Pasti, Risotto, Pasta  
und leckerem Brasato. Zum Finale darf das Dolce Vita nicht fehlen. 
Familien & Freunde-Ticket für 62,50 €/ Person. 

      Neuer Termin 
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Let´s cook 

 
                                                                                                                      
 

Kochkurse & Termine 
 
 
                                              
 
 
 

 
                               

 

 

„Das perfekte Wiener Menü" 
am Mittwoch, 19.02.25 - Beginn 18 Uhr 

Spinatknödel, Bergkäse, steirisches Öl, Buchtel  
und zu guter Letzt das Wiener Schnitzel 

Kochkursgebühr 119 €/Person 

 
 

 „Feinstes Fleisch" 
am Samstag, 08.03.25 - Beginn 13 Uhr 

Kochkursgebühr 159 €/Person 

 
 

„Grün genießen,- kreativ vegetarisch" 
am Mittwoch, 26.03.25 - Beginn 18 Uhr 

karamellisieren, backen und feinste Techniken 
verfeinern das Beste Geschmackserlebnis 

Kochkursgebühr 129 €/Person 

 
 

„Surf and Turf" 
am Sonntag, 06.04.25 - Beginn 13 Uhr 

Rinderfilet, Jakobsmuschel, Black Tiger Prawns 
Kochkursgebühr 159 €/Person 

 
 

„Kochen für/mit Männern" 
am Donnerstag, 29.05.25 - Beginn 13 Uhr 

kühles Bier, Iberico Fleisch und feines Pie, 
ein klarer Fall für Männer 
Kochkursgebühr 139 €/Person 

 
 

„Kreativ, pfiffige Küche" 
am Mittwoch, 11.06.25 - Beginn 18 Uhr 

ideenreiche Rezepte, unkompliziert gekocht 
in einem raffiniertem 4-Gang Menü zusammengestellt 

Kochkursgebühr 129 €/Person 
 
 
 

                                                                                                        

      Ausgebucht 

      wenige Plätze  

      wenige Plätze 


