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Veranstaltungen 
Juni- Dezember 2024 

 

“After Work” 
Wir servieren Ihnen, ab 18 Uhr ein kleines Buffet mit Food-Station. 

Lassen Sie uns gemeinsam Ihren Feierabend genießen. Jeden ersten Freitag im Monat. 
Das Buffet inklusive Soft- und Biermixgetränke für 46,50 €/Person. 

 

Unsere Termine:  Fr, 02.08.2024 (nur noch wenige Plätze); Fr, 06.09.2024; Fr, 8.11.2024 

Juni:  
  

Sa, 15.06.24 
18 Uhr 

Küchenparty – Sommer-BBQ-Fleischeslust – „die ganze Vielfalt aufgetischt“ 
Auch in diesem Jahr findet die beste Party wieder in der Küche statt- ein besonderes Erlebnis,  
bei dem Sie die Möglichkeit haben, die Köche einmal hinter der Kulisse zu erleben. 
Aperitif- Bierbar- Sommerliches Buffet- Food-Station- Dessert. 
Unser DJ Rosario untermalt den Abend musikalisch. Das Küchen-Ticket 99,00 €/Person. 

  

Juli: 
 

  

Sa, 13.07.24 
18 Uhr 

…wir bringen ein Stück Kindheit, mit feinen Gerichten auf den Tisch. 
Lassen Sie sich verwöhnen von Suppe, Salaten und pikanten Hauptgängen in  
Töpfen-Schalen-Platten arrangiert. 
Das Dessert ist die perfekte Symbiose aus Geschmack und Leidenschaft. 
Muttis Töpfe Welt- Erlebnis für 68,50 €/Person. 

  

August: 
 

Fr, 09.08.24 
18 Uhr 

„Gemüse ist der Star“ 
Früher nur leckere Beilage, heute der Star auf den Tellern. 
In unseren Küchen dreht es sich mehr und mehr um das Gemüse. Lassen Sie sich von den „Starqualitäten“  
des Gemüses in Vielfalt und Zubereitung überzeugen. 
Unser 5-Gänge Veggi-Menü für 62,50 €/Person. 

  

September: 
 

  Fr, 13.09.24 
18 Uhr 

Dem Herbstgeflüster entgegen – Österreichische Gaumenfreuden 
Kommen Sie mit uns auf eine kulinarische Stippvisite und genießen Sie alpenländische Gerichte und Weine. 
Bei duftender Steirischer Kürbissuppe oder einem hausgemachten Palatschinken erleben Sie außerhalb 
Österreichs feines Essen in 4-Gängen serviert. Unser Menü für 58,50 €/Person. 

  

November: 
 

So, 10.11.24 
und Mo, 11.11.24  

18 Uhr 

„Ganz viel Gans“ Gänsegeflüster in 4 Gängen 
  Genießen Sie unser Gans-Menü in 4 Gängen für 69,50 €/Person. 

 

  

Fr, 29.11.24 
18 Uhr 

„Firmen-Weihnacht“ 
Sie sind ein kleines Team oder eine Firma mit circa 15 Mitarbeitern und suchen einen Ort 
um Ihre gemeinsame Weihnachtsfeier zu feiern? 
Dann feiern Sie doch mal mit anderen kleinen Teams zusammen in Olivers Kochschule. 
Wir würden uns freuen, Sie bei unserer „Firmen-Weihnacht“ begrüßen zu dürfen. 
Das weihnachtliche Buffet für 57,50 €/Person. 

  

Dezember: 
 

Fr, 06.12.24 
18 Uhr 

„Nikolausmenü“  
Genießen Sie mit uns an diesem Abend ein Menü und werden Sie bei unserem „Tischlein deck dich“  
durch kreative Ideen rund um den Tisch inspiriert. Erleben Sie einen gemütlichen Abend.  

  Das 3-Gänge Menü für 62,50 €/Person. 
  

So, 22.12.24 
17 Uhr 

„Draußen kalt & flockig; innen lecker & rockig“ 
„Fate“ – rockt. Lecker wird es mit feinen Food-Stationen, Burger und Pasta und vieles mehr….  
  Das Food-; Rock-Ticket für 119,00 €/Person. 
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Let´s cook 

 
 

 
 

Kochkurse & Termine 
 

 
 
                                              
 
 
 

 
 
 

                                

 

 

"Feines Seafood" 
am Samstag, 29.06.24 - Beginn 13 Uhr 

Jakobsmuscheln, Austern und Hummer 
… wie gerne genießt man diese Köstlichkeiten 

Kochkursgebühr 159 €/Person 
 

 

 

"Sommergrillen" 
am Sonntag, 04.08.24 - Beginn 13 Uhr 

Fleisch, Fisch, Gemüse & Dessert. 
Grillspaß am O-FYR Grill und Big Green Egg. 

Kochkursgebühr 159 €/Person 
 
 
 
 

„Feierabendküche“ 
Mittwoch, 28.08.24 - Beginn 18 Uhr 

Schnelle Gerichte für einen leckeren Feierabend. 
Kochkursgebühr 119 €/Person 

 
 
 
 

                                               „Regionale & herbstliche Küche“ 
Mittwoch, 06.11.24 - Beginn 18 Uhr 

Deftig, herzhaft & raffiniert. 
Kochkursgebühr 139 €/Person 

 

 

 

 

 


